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Beginn der Weinlese & Aktuelles

Themen:

  Ergebnisse der Bundes- und Landesprämierung

  Neues von der Ortenauer TOP-TEN

  Bimmerle Weine bei PALAZZO

  NEU: Probepakete

  Die Weinlese ist in vollem Gange

  Spätsommerliche Verführung

  Ausblick: Messetermine 2013

Bundes- und Landesprämierung reiht unsere Weine unter  
die BESTEN und bewertet sie mit:

42 Gold-, 8 Silber- und 1 Bronzemedaille

Ortenauer TOP-TEN-Wettbewerb: Weingut Bimmerle erhält  
Riesling-Krone und ist zum wiederholten Male in den  
TOP TEN der Rotweine vertreten

Ja, wir „müssen“ wieder über den Top-Ten-Wettbewerb des Weinparadieses Ortenau 
berichten. Das Weingut Bimmerle hat geschafft, was noch kein Ortenauer Betrieb 
bislang erreicht hat. Im vergangenen Herbst standen wir als „Bester Rotweinbetrieb“ 
auf dem Siegertreppchen. Im Frühjahr bekamen wir die „Riesling-Krone“ der Orte-
nau aufgesetzt – Platz 1 unter 90 Weinen.

Und die Erfolgsserie setzte sich vor wenigen Tagen fort. Auch im Herbst zählt das 
Weingut Bimmerle zu den zehn besten Rotweinbetrieben im Weinparadies Ortenau. 
Die Preisvergabe wäre dieses Mal nicht leicht gewesen, sagte ein Jury-Mitglied. Die 
Qualitäten der 70 angestellten Weine lägen dicht beieinander. 
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Gewürztraminer Auslese zum Dessert bei Palazzo

Kurz vor Weihnachten geht an sechs Standorten wieder der Vorhang auf für Eu-
ropas erfolgreichstes Gourmet-Theater Palazzo. Exzellente Menüs und spannende 
Unterhaltung füllen die Spiegelzelte jedes Jahr aufs Neue. Im dritten Jahr in Folge 
haben sich die Macher in Stuttgart und Berlin wieder für Weine des Weinguts 
Bimmerle entschieden. Zum Dessert kredenzen die Küchenchefs Kolja Kleeberg 
und Harald Wohlfahrt eine 2011er Gewürztraminer Auslese, dekoriert mit einer 
GOLD-Medaille der DLG und von mundus vini. 

Der Gewürztraminer ist eine der ältesten, auch heute noch angebauten Rebsorten. 
Dieser Gewürztraminer überzeugt durch sein frisches aromatisches Bukett, ergänzt 
durch eine würzige Frucht. Im Glas leuchtet er in frischem Sonnengold mit wun-
derbar schimmernden Reflexen. Im Duft erinnert er an frische Rosenblätter, am 
Gaumen schmeicheln Aromen von Quitte, Blütenhonig und Veilchen. 

Mehr zum Wein 

Probieren geht über Studieren

Haben wir Ihnen den Mund wässrig gemacht? Dann probieren Sie doch einfach 
unsere Weine. Auf unserer Homepage haben wir zwei attraktive Probierpakete 
zusammengestellt. Im Herbst/Winter empfehlen wir Paket 2 mit einer Auswahl an 
leckeren Rot- und Weißweinen zum Paketpreis von 50 Euro.

Hier bestellen

Wieder ein guter „3er“-Jahrgang in Aussicht

Die Ernte des Jahrgangs 2013 hat begonnen. Die Vorlese der Müller-Thurgau Trau-
ben ist bereits erfolgreich mit guter Qualität erledigt und die Hauptlese ist in vollem 
Gange. Die vielen Sonnenstunden im Juli und August trugen dazu bei, dass sich  
die Trauben in den vergangenen Wochen hervorragend entwickelten. Die Reife und 
die Mostgewichte auch der anderen, später reifenden Sorten haben ebenfalls riesige 
Sprünge gemacht: Der Spätburgunder und der Grauburgunder sind inzwischen  
vollständig durchgefärbt und auch beim Riesling und Weißburgunder ist die 
Beerenfarbe schon vom Grünlichen ins Gelbliche übergegangen, was ein sehr gutes 
Zeichen für die positive Reifeentwicklung ist. Der vergleichsweise etwas spätere  
Lesebeginn hat bezüglich Traubengesundheit und Aromenbildung eher Vorteile,  
die normalerweise etwas kühleren Nachttemperaturen im Oktober fördern die Ge-
schmacks- und Aromenausbildung. Der Jahrgang 2013 hat wie alle vergangenen mit 
einer 3 endenden Jahrgänge (2003, 1993, 1983) das Potenzial, etwas ganz Gutes und 
Großes zu werden.
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http://www.wein-bimmerle.de/index.php?misgroup=36&misart=76
http://www.wein-bimmerle.de/index.php?misgroup=42&misart=101


Spätsommerliche Verführung: Rosarotes Weingelee

Überraschen Sie Ihre Lieben im Spätsommer mit etwas ganz Besonderem. Wir 
empfehlen ein Weingelee mit Rosenblüten mit einem Rosé vom Weingut Bimmerle. 
Abgefüllt in bauchige kleine Weckgläschen können Sie anderen eine Freude be- 
reiten – schon vor Weihnachten.

Sie brauchen eine Flasche Rosé, flüssiges Pektin aus dem Reformhaus, Rosenwasser 
und eine Handvoll ungespritzte Blütenblätter von (Duft-)Rosen.

Rezept zum Download

Ausblick: Messetermine 2013 

19. bis 20. Oktober 2013   BW Classics Berlin  
(Tempelhof, Im Hangar 2)

03. November 2013   Bimmerle auf der Offerta Showbühne  
um 11.30 Uhr (Karlsruhe)

16. bis 17. November 2013  BW Classics München  
(KLEINE Olympiahalle,  
Spiridon-Louis-Ring 21)

Liebe Kundinnen und Kunden, wir wünschen weiterhin genussvolle Stunden.

Mit herbstlichen Grüßen aus Baden

Ihr

Siegbert Bimmerle
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file:/Users/Shared/SIMONE/Jobs/Bimmerle/Newsletter/102013/Bimmerle_Rezept_Weingelee.pdf

