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Tradition trifft Innovation

Das Weingut Siegbert Bimmerle setzt in der Ortenau neue MaBstabe

enchen - Er ist in aller Mun-
de. Und das hat im Besonde-
n mit seinen Erzeugnissen
tun, die sprichwortlich den
Gaumen kitzeln: Siegbert
immerle und sein gleichna-
iges Weingut zéhlen heute
den Premiumbetrieben in
der Beerenbranche. Gerade
at das in dritter Generation
efithrte Familienunterneh-
en aus Renchen-Erlach

eim Wettbewerb ,,Top Ten
Spatburgunder Rotwein* - ei-
e Art ,,Die Ortenau sucht
den Superstar” — gepunktet.

Unter 25 Mitbewerbern aus
diesem Weinanbaugebiet zwi-
chen Offenburg und dem
Murgtal gab es in der Gesamt-
ertung einen hervorragenden
eiten Platz. Bereits beim
Riesling-Vergleich im Friihjahn
andete Bimmerle zweimal un-
er den ersten Zehn. Damit ist
das Weingut/Weinhaus Sieg-
ert Bimmerle der erfolgreichs-
e Privatwinzer bei den Top-
en-Wettbewerben 2011 des
einparadieses Ortenau. ,,Das
ist der Lohn fiir konsequente
beit in den Weinbergen und
der Kellerwirtschaft®, freut sich
Siegbert Bimmerle, der sich ei-
em kompromisslosen Quali-
dtsmanagement und Selekti-
onsweinen im oberen Markt-
egment verschrieben hat. ,,Sei-
e frischen, fruchtigen Weine
estechen durch hohe Brillanz
d Mineralitit“, verlautete
us Jury-Kreisen.

Der ohnehin reichlich be-
tiickte vinologische Trophé-
nschrank ist also um zweij
eitere Auszeichnungen rei-
cher. Verewigt sind dort bereits
Bundes- und Landesehrenprei-
e, Gold-, Silber- und Bronze-
i des  Badischen
einbauverbandes und viele
eitere internationale Ehrun-
en. Namhafte Gourmetfiihrer
ie Gault Millau vergaben
Bestnoten.

Gleichwohl: Mit einem Alt-
eibersommer wie zuletzt und
immer neuen Oechsle-Hoch-
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Setzen auf Qualitit im Wein e

rg, aber auch auf neueste Tech

Siegbert Bimmerle (links) und Kellermeister Thomas Hirt.

nologie in der Kellerwirtschaft:
Foto: pr

ststinden ist es alleine nicht
mehr getan. Die heutige Keller-
wirtschaft ist hochtechnologi-
siert. Gerade hat Bimmerle
rund drei Millionen Euro in ei-
ne neue High-Tech-Produkti-
onsstitte investiert. Alles hell,
luftig, groRziigig, picobello sau-
ber. Das alles auf stattlichen
3000 Quadratmetern. Ganz
neue Dimensionen fiir einen
Privatwinzer. Der Betrachten
spiirt unweigerlich: Tradition
trifft Innovation.

Effektivitit und Prézision be-
ginnen allerdings bereits im
Weinberg. Vorbei die Zeiten,
da die Trauben ausschlief3lich
in groRen Bottichen angekarrt
wurden. ,,Schonende Verarbei-
tung ohne Druck®, lautet die
Philosophie. Also werden die
Trauben in Behéltern gesam-
melt, die maximal 250 Kilo fas-
sen.
,,Optimale Verarbeitungspro-

zesse erwartet diese im neuen
'Weinkeller. Auf einem Vibrati-
onsband wird das Traubengut
aussortiert, die Stiele in einen
individuell verstellbaren Ab-
beermaschine getrennt. Da-
nach gelangt das Lesegut um-
gehend in einen Kiihlcontai-
ner. Die computergesteuerte
Kaltvergirung erfolgt dann in
einem der 83 Tanks mit einer
Kapazitit von 456 000 Litern.
Grof3en Anteil am qualitéts-
orientierten ~Wachstum hat
auch der junge Kellermeister
Thomas Hirt. Mit seinen und
Bimmerles profunden Keller
Kenntnissen korrespondieren
Kreativitét, Stilsicherheit und
ein Schuss visiondres Denken.
Siegbert Bimmerle war die
'Weinwirtschaft bereits friih in
die Wiege gelegt. Das Schicksal
wollte es so. Der Vater verstarh
friih an den Folgen eines Un-
falls. Gerade mal 20 Jahre jung

musste der Sohn zusammen
mit seiner Mutter den Betrieh
weiterfiihren. Seit 2006 ist
Siegbert Bimmerle alleiniger
Inhaber , seine beiden Betriebe
haben heute 50 Hektar im Er-
trag und sich damit innerhalh
von nur drei Jahren verdoppelt,
Fiir das exzellente Lesegut fiin
die Premium-Weine sorgen 30
Vertragswinzer, die iiber beste
Lagen in der gesamten Orten-
au verfligen, darunter auch in|
Neuweier und Sinzheim.

Was seine Weine am Ende
so einzigartig und unverwech-
selbar macht, mochte der heute
45-Jahrige dann doch nicht
preisgeben: ,Es macht die
Summe vieler kleinen Dinge
aus“, sagt er. Und: ,Ein paar
kleine Geheimnisse darf man|
schlieRlich haben.“ Auf jeden
Fall gilt: , Nur aus etwas Gutem
kann noch etwas Besseres wer-
den.“




