Weingut Siegbert Bimmerle

VEROFFENTLICHUNG

Agrargewerbe intern, Februar 2017

N

siegbert bimmerle
WEINGUT

Seite 1/2

VdAW-Betriebsreportage Agrargewerbe intern | Saft und Wein 212017

Wahrend der Lese werden Flachen
ganz konkret abgefragt und es ist
im Vorfeld bekannt, wie viele Trau-

Besuch beim Weingut Siegbert Bimmerle

Die einzigartige Firmen- und Familiengeschichte des Unternehmers aus

dem sonnigen Siiden Deutschlands

Auszeichnungen sind das A und O
in der Weinwelt. In dieser Hinsicht
muss sich Siegbert Bimmerle vom
gleichnamigen Weingut in Baden kei-
ne Sorgen machen: Seine Flaschen-
weine gehen alle mit einer Gold-
medaille in den Handel. Doch was
steckt hier an Arbeit dahinter und wie
kam das Weingut, das noch im letz-
ten Jahrhundert rote Zahlen schrieb,
dorthin, wo es heute steht? Um diese
Frage zu beantworten, holt Siegbert
Bimmerle, den wir auf seinem Wein-
gut in Renchen-Erlach besucht ha-
ben, weit aus und blickt auf die lange
Firmengeschichte zurlick.

1936 wurde das Unternehmen ven
seinem GroBvater gegriindet und
spater vom Vater Ubernommen. Zu
dieser Zeit umfasste die Flache nur
etwas mehr als 6 ha, und das Unter-
nehmen war mehr im Weinhandel als
der Weinerzeugung tétig. Aber Sieg-
bert Bimmerles Vater erweiterte das
Unternehmen und baute neue Hal-
len. Dann, im Alter von nur 43 Jahren,
verunglickte er tragisch. Siegbert
Bimmerle war zu diesem Zeitpunkt
erst 14 Jahre alt. Das Unternehmen
wurde daraufhin von Siegbert Bim-
merles Mutter weitergefiihrt. Nach
Beendigung von Schule und Ausbil-
dung Ubernahm Bimmerle schlie3lich
1986 den Betrieb.

Trotz der erfolgreich abgeschlos-
senen Ausbildung folgten noch ei-
nige Lehrjahre, denn Siegbert Bim-
merle musste sich die praktischen
Kenntnisse der Betriebsflihrung ei-
genstandig aneignen. Der groB3e
Wendepunkt kam dann in den Jah-
ren 1998 und 1999, als die Flache
erweitert und die Produktion umge-
stellt wurde. Von nun an ging es ste-
tig bergauf!

Heute verfolgt Siegbert Bimmer-
le eine strikte Qualitatsphilosophie.
In seine ,Winzerfamilie” werden nur
hauptberuflich bewirtschaftete Fla-
chen aufgenommen — méglichst gro3
und in Meisterhand. Dadurch be-
kommt der Wein schon im Weinberg
die notwendige Aufmerksamkeit und
optimale Versorgung. Zusétzlich wer-
den die Weinberge regelmafig vom
Kellermeister begutachtet. Von den
heute bewirtschafteten 138 ha sind
110 ha in der Hand von nur acht Win-
zern. Das erleichtert auch die Kom-
munikation.

Durch die sorgféltige Auswahl der
Vertragswinzer mussten bisher noch
nie Weinberge komplett neu ange-
legt werden. Die urspriinglichen Re-
ben verbleiben auf der Flache. Das
bringt einen Rebenbestand mit sich,
der teilweise bis zu 45 Jahre alt ist.

ben angeliefert werden. Das erlaubt
prazises Arbeiten. Eines ist Siegbert
Bimmerle wichtig: Seine Winzer wer-
den nach Masse bezahlt, nicht nach
Oechsle. Da Qualitat und Ausbau
vorgeschrieben sind, kann Bimmer-
le Schwankungen in der Oechslezahl
{iber die Jahre hinweg ausgleichen.

Teil der Qualitatsphilosophie ist auch
der 1999 neu etablierte Markenname
,Siegbert Bimmerle® und die Umstel-
lung auf Kaltevergarungstanks und
Kleinstgebinde. Durch die kontinu-
ierliche Erweiterung der Flache er-
streckt sich das Anbaugebiet mittler-
weile Uber mehr als 30 km. Das bietet
die Maglichkeit, Weine stark nach
ihrem Terroir auszubauen. Sieg-
bert Bimmerle setzt auf sortenreine
Weine, da sich hier der spezifische
Charakter und Facettenreichtum am
besten entfalten kann. Cuvées hélt er
fur eine Modeerscheinung.

Die 2010 neu gebaute Halle mit mo-
derner Traubenannahme, groBem
Keller, Flaschenlager und Abflllan-
lage sté3t mittlerweile schon fast an
die Grenzen ihrer Aufnahmefahig-
keit. Aktuell stehen hier 143 Tanks
von 500 bis 3.000 Liter Fassungsver-
maogen, alle zur Kaltvergérung geeig-
net. Ein wenig lassen sich die Kapa-
zitdten noch erweitern, dann muss
eine neue Losung gefunden werden.
Doch daftir hat der Winzer schon kon-
krete Vorstellungen und grof3e Plane.
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Firmenportrait
Weingut Siegbert Bimmerle

Sitz: Renchen-Erlach, Baden
Grindung: 1936
Beschiftigte: 10 Festangestellte
Anbaugebiet: Stdliche bis nérd-
liche Ortenau, von Baden-Baden
bis Ettenheim
Edden: Arkosesandstein, Loss,
Granitverwitterungsboden
Flache: 138 ha |
Sorten: Spatburgunder, WeiBburgun- |
der, Grauburgunder, Auxerrois, Ries- |
| ling, Miller-Thurgau, Chardonnay.

Auch die Nachfolge ist schon gere-
gelt: Sohn Benedikt befindet sich ak-
tuell noch in Ausbildung, wird das Un-
ternehmen aber spéter (lbernehmen.
Schon jetzt darf er mit eigenen Marken
experimentieren. Doch bevor es fiir ihn
richtig losgeht, soll er noch etwas von
der Welt sehen, findet sein Vater.

Heute ist das Weingut durch die kon-
tinuierliche Anstrengung sehr gut po-
sitioniert: Alle Gebaude sind auf dem
neuesten Stand, die technischen Ab-
ldufe sind optimiert und der Wein
rdumt nationale und internationale
Preise ab. AuBerdem kennt Siegbert
Bimmerle seinen Betrieb genau. Hier
ist kein Chef am Werk, der nur dele-
giert und sich auf die Kenntnisse sei-
ner Mitarbeiter verlassen muss: Er
weil3, was wo hingehort, kann tber-
all schnell mit anpacken und hat far
jeden seiner Mitarbeiter noch einen
flotten Spruch auf der Zunge!

Helene Schulte, VAW
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